
BIO Balsamico Essig aus Modena- 1 Goldmedaille

Dieser rein biologische Balsamico Essig aus Modena ist einzigartig in seinem Geschmack und Aroma. Zur Herstellung werden Moste und
Essige aus biologischem Anbau verwendet.Nach den Bestimmungen der geschützten geographischen Herkunftsbezeichnung g.g.A. entsteht
dieser biologischer Balsamico Essig. Seine Frische, Leichtigkeit und sein Aroma machen ihn ideal für den täglichen Gebrauch. Die
Goldmedaille dieses Essigs steht für seinen Reifegrad und seine Qualität.
Aussehen: klar und glänzend
Farbe: sattbraune Farbe
Aroma: angenehme Säure mit süßen Noten von Most 
Geschmack: frisch und ausgewogen süßsauer
Säuregehalt: 6% 
Allergene: enthält Sulfite

Zutaten:
BIO Weinessig, BIO konzentrierter Traubenmost, BIO gekochter Traubenmost.

Zum Produkt 

Nährwertangaben zum Produkt "BIO Balsamico Essig aus Modena- 1 Goldmedaille"

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 560 kj

Brennwert kcal 130 kcal

Fett 0 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0 g

Kohlenhydrate 27 g

davon Zucker 27 g

Eiweiß 1 g

Salz 0,04 g

Unzubereitet pro Portion 5 g

Brennwert kj 560 kj

Brennwert kcal 130 kcal

Fett 0 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0 g

Kohlenhydrate 27 g

davon Zucker 27 g

Eiweiß 1 g

Salz 0,04 g

Zusätzliche Informationen

Enthält Sulfite

Kühl und trocken lagern
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