»»Chianti*“ Drink Balsamico Dressing

Lassen Sie sich vom einzigartigen Geschmack unseres "Balsamico Dressing Chianti" faszinieren! Dieses raffinierte Dressing verbindet den
vollmundigen Geschmack eines erlesenen Weines mit der intimen Tiefe des Balsamico-Essigs. Ein echtes kulinarisches Erlebnis!

Unser Balsamico Dressing Chianti prasentiert sich im strahlenden Rubinrot, das jeden Teller und jedes Glas klar und glanzend verzaubert. Es
entfaltet ein reichhaltiges, weiniges Aroma, das eine besondere Geschmacksreise verspricht.

Geschmacklich bietet es eine harmonische und gerbige Note, ganz ohne Alkohol. Mit einem Sauregehalt von 4% und ausgewdhlten Sulfiten
bietet unser Balsamico Dressing Chianti eine perfekte geschmackliche Balance.

Die umfangreichen Anwendungsmaoglichkeiten unseres Balsamico Dressing Chianti sind beeindruckend: Geben Sie lhren Salaten das
gewisse Etwas, verleihen Sie lhrem Fisch eine besondere Note oder kreieren Sie eine einzigartige Vinaigrette. Das ausgewogene Aroma
eignet sich hervorragend fiir rohes Gemiise und verwandelt ein einfaches Zitroneneis in eine extravagante Dessertspezialitat. Selbst das
Aromatisieren von Wasser und Cocktails wird zu einem wahren Geschmackserlebnis.

Unser Balsamico Dressing Chianti besteht aus konzentriertem Traubenmost und Weinessig, gewonnen aus dem beriihmten Chianti - einem
echten Star unter den italienischen Rotweinen. Durch den hohen Anteil an gekochtem Traubenmost von brillant-hellroter Farbe ist dieses
Dressing eine ideale Wahl flr Fisch, Vinaigrettes, rohes Gemiise und knackige Salate.

Prasentiert in einer eleganten Glasflasche, bildet unser Balsamico Dressing Chianti nicht nur einen geschmacklichen, sondern auch einen
optischen Hohepunkt. Entdecken Sie die Vielseitigkeit unseres Balsamico Dressing Chianti und verleihen Sie lhren Gerichten und Getranken
einen Hauch von Luxus. Ein absolutes Must-Have in jeder anspruchsvollen Kiiche und fiir jeden passionierten Feinschmecker!

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt ",,Chianti“ Balsamico Dressing"

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion5 g
Brennwert kj 718 kj Brennwert kj 718 kj
Brennwert kcal 169 kcal Brennwert kcal 169 kcal
Fett 0g Fett 0Og
davon gesattigte O0g davon gesattigte 0g
Fettsauren Fettsauren
Kohlenhydrate 39,2¢g Kohlenhydrate 39.2¢g
davon Zucker 37,1lg davon Zucker 37,1g
Eiweil 0,lg Eiweil’ 0lg
Salz 0,01lg Salz 0,0lg

Zusatzliche Informationen

Enthalt Sulfite

Kihlund trocken lagern
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