"biologico" BIO natives Olivendl extra - Italien

Auf einen Blick: Dieses native Bio-Olivenol extra stammt aus Italien und wird aus Leccino-Oliven gewonnen. Erntejahr 2024.
- das ganz frische native BIO Olivendl extra aus der NEUEN ERNTE Saison 2024/25

-Bio Spitzendl in einzigartige Geschmackskomposition der Bio Olivensorten Paranzana, Leccino und Frantoie

- es schmeckt zart mit einem feinen Hauch von Bitterkeit, der an die nicht ganz ausgereifte Olive erinnert

- verzaubert optisch durch seine gelb-griine Farbe mit goldenen Reflexen

Dieses extra native Bio Olivendl ist perfekt fiir jede Art von Lebensmitteln wie Salat, Gemiise, Nudeln, weiftes Fleisch geeignet
-ausschlief3lich kaltgepresst unter 27 Grad Celsius, von Hand geerntet

- traditioneller, nachhaltiger Bio Olivenanbau ausschlieRlich auf den Olivenhédngen Italiens

Dieses exzellente italienische BIO Olivendl ist von der Qualitat Extra Vergine (natives Olivendl extra), der hdchsten Qualitétsstufe beim
Olivenol.

Es wird durch das schonende Pressen der frisch geernteten Oliven der Sorten Paranzana, Leccino und Frantoio erzeugt.

Schon zur Zeit der Etrusker wurden Oliven auf den sanften, sonnenbeschienenen Hiigeln Italiens angebaut. Der lehm- und kalkhaltige
Boden und die besonderen klimatischen Verhaltnisse ermoglichen die langsame Reifung der Friichte, die einen dufRerst niedrigen Sduregrad
haben.

Die ausgedehnten Olivenhaine Italiens, auf den Hiigeln der einzelnen Regionen ermdglichen die Produktion, eines nativen Olivendls extra in
erlesener Qualitat und schaffen ein Olivendl in dem erlesene Qualitaten der feinsten Olivensorten Italien vereint sind.

Die Oliven werden in kleinen Familienbetrieben mit viel Leidenschaft und Hingabe unter biologischen Bedingungen das ganze Jahr tiber
gepflegt und zur Erntezeit mit zahlreichen, fleiigen Helfern innerhalb kiirzester Zeit von Hand geerntet und zur Miihle gebracht. Eine
schnelle Verarbeitung der Oliven ist unumganglich um ein Olivenol von bester Qualitat zu pressen.

Ergebnis ist ein Olivendl welches aufgrund seines geringen Sduregehaltes besonders von Gourmets geschatzt wird. Nur die besten
Spitzenolivendle der Welt erreichen einen dhnlich geringen Sadurewert. Gepresst wird dieses Bio native Olivendl extra aus den Olivensorten:
Paranzana, Leccino und Frantoio bei Temperaturen unter 27 Grad Celsius.

Die Oliven, wenn Sie , wie oft Uiblich, noch vor IThrem vollstédndigen Reifestadium geerntet werden, geben ein qualitativ sehr hochwertiges
Olivendl, welches einen sehr intensiv fruchtigen und frischen Duft hat. Wartet man hingegen mit der Ernte, wird dieser Duft immer siiRer und
runder.

Ein Olivendl von dieser Giite zu produzieren gehort zur hohen Kunst der Olivendlproduktion, denn es muss der ideale Reifezeitpunk der
Olivensorten gefunden werden. Nur wenn alle Olivesorten zum richtigen Zeitpunkt geerntet werden, kann durch Geschmackskomposition,
ein natives Olivendl extra mit diesem fiir die Italien typischen Geschmack entstehen.

Dieses Native Bio Olivendl extra iiberzeugt durch seinen zarten Geschmack mit einem feinen Hauch von Bitterkeit, der an die nicht ganz
ausgereifte Olive erinnert

Das Olivendl hat eine gelb griine Farbe mit goldenen Reflexen.

Es eignet sich bestens fiir jede Art von Lebensmitteln wie Salat, Gemiise, Nudeln, weif3es Fleisch und entfaltet seine Geschmacksvielfalt
indem es nach dem Kochen den Speisen zugefiigt wird.

(Lieferung erfolgt ohne Geschenkbox)

Hinweis:

Bei niedrigen Temperaturen kann es zur Eintriibung kommen. Dies ist ein natiirlicher Vorgang. Bei Raumtemperatur oder leichter
Erwarmung wird das Ol wieder klar.

Beim Paketversand der diinnwandigen Olivendlkanister kann es in seltenen Fallen zu Stauchungen im Paket kommen. Die Kanister sind so
konzipiert, dass sie dennoch dicht bleiben und das enthaltene Ol keinen Schaden nimmt. Fiir eine lingere Aufbewahrung des Oles
empfehlen wir unsere Edelstahl Olfasser.
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Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj

Brennwert kcal

Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweild

Salz
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Brennwert kj
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Eiweil’

Salz

511 Kj
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