"Gradassi" natives Olivenodl extra ungefiltert

frisches ungefiltertes naturtriibes natives Olivenol extra aus der neuen Ernte 2022/23

- Polyphenolgehalt von iiber 250 mg/kg

-100% natives Olivenol extra aus Italien

-100% purer Saft der frisch geernteten Oliven

- 100% ungefiltertes Olivendl

-ausschlieflich mit mechanischen Verfahren gewonnen und unter 27 °C kaltgepresst

- intensives Fruchtaroma mit spritzigem Geschmack nach frisch gepressten, nicht vollreifen Oliven

- gelb bis smaragdgriin

Saure weniger als 0,3%

- intensives Fruchtaroma mit spritzigem Geschmack nach frisch gepressten, nicht vollreifen Oliven

Angebaut werden die Oliven fiir dieses native Olivendl extra in sonnige Lage, in den hiigeligen Regionen Umbriens in Italien- Die Region
zeichnet sich durch ein ideales Olivenklima aus, ein Mittelmeerklima mit kalten Wintern und heilRen, trockenen Sommern. Die Boden sind
steinige Kalkboden, welche die ideale Wuchgrundlage fiir stattliche Olivenbdume mit sehr guter Fruchtfolge bieten.

Mehr Informationen tiber natives Olivendl extra und seine Verwendung finden Sie durch klicken des markierten Links.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion 15 g
Brennwert kj 3404 kj Brennwert kj 3404 kj
Brennwert kcal 828 kcal Brennwert kcal 828 kcal
Fett 100g Fett 100 g
davon gesattigte l4g davon gesattigte l4g
Fettsauren Fettsauren
Kohlenhydrate Og Kohlenhydrate Og
davon Zucker O0g davon Zucker 0g
Eiweil® O0g Eiweil} Og
Salz O0g Salz 0g
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