Oliven- Basilikumol

Der Geschmack von frischem griinen Basilikum, konserviert in einem hochwertigen wiirzigen Olivendl Extra Vergine wird sie begeistern. Mit
Sorgfalt wurde dieses Gourmetdl in einem aufwendigen Pressverfahren in alter Familientradition hergestellt. Nach der sorgféltigen
Pressung wird griiner Basilikum dem Ol hinzugefiigt. Dieser verleiht dem Ol sein einzigartiges Aroma.

Fiir die feine Kliche unverzichtbar ist dieses Basilikumol zur Zubereitung von Fleisch und Gemiise bestens geeignet. Ob zum Einlegen oder
Anbraten - dieses Ol verleiht Ihren Gerichten das gewisse Etwas.

Dieses Ol eignet sich hervorragen zum Anbraten, fiir die Zubereitung von Salaten oder Saucen. Mit diesem késtlichen Extra an Basilikum
liegen Sie immer richtig und verfeinern eine Vielzahl von Speisen.

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum und Olivendl sind das klassisch italienische Gericht. Einmalig schmeckt diese bekommlich
sommerliche Speise, wenn Sie einfach einen kraftigen Schuss Basilikumol tiber den Salat geben.

Kuhl trocken und vor Licht geschiitzt aufbewahren.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion 15 g
Brennwert kj 3390 kj Brennwert kj 3390 kj
Brennwert kcal 828 kcal Brennwert kcal 828 kcal
Fett 100 g Fett 100 g
davon gesattigte 13g davon gesattigte 13g
Fettsdauren Fettsauren
Kohlenhydrate Og Kohlenhydrate Og
davon Zucker O0g davon Zucker Og
Eiweil O0g Eiweil} Og
Salz O0g Salz Og
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