Bio Leinol mild kaltgepresst nativ

drei Jahre in Folge ausgezeichnet mit dem Superior Taste Award ** 2020, **2021 und **2022 -Preistrager- ausgezeichnet mit zwei
Sternen

e in unserer hauseigenen Olmiihle schonend kaltgepresst und abgefiillt

e enthélt bis ca. 66% Omega- 3- Fettsdauren

ungefiltert und daher reich an wertvollen Schwebstoffen und Lignanen

Haltbarkeit 2 Monate

e Geschmack: angenehm leicht nussig und mild mit einer Note von frischem Heu

Um lhnen zu gewahrleisten, dass Sie stets frisches kaltgepresstes Lein6l bekommen, pressen wir lhr Bio-Leindl immer erst nach
Eingang der Bestellung.

Dieses Leindl wird aus sorgfaltig ausgewahlter Bio-Leinsaat schonend kaltgepresst.
Leindl, eines wertvollsten Speisedle der Welt mit bis zu 66% Omega-3-Fettsauren.

Unser Leindlist ohne Zufuhr von Warme schonend kalt gepresst. Es ist ungefiltert und enthalt damit eine Vielzahl an wertvollen
Schwebstoffen.

Unser schonend kalt gepresstes Leindl schmeckt angenehm- leicht nussig und mild und passt hervorragend zu Quarkspeisen, Salaten und
bereichert die kalte Kiiche in einzigartiger Weise.
Entdecken Sie den unverwechselbaren Charakter unserer Ole - so einzigartig wie die Natur selbst!

In dem Streben, lhnen nur das Reine und Urspriingliche zu bieten, gewinnen wir all unsere Ole durch ein liebevolles Kalt-Pressverfahren aus
sorgfaltig ausgewahlten, natiirlichen Saaten. Dieser behutsame Prozess bewahrt nicht nur die essenziellen Inhaltsstoffe, sondern auch den
authentischen Geschmack, der von den harmonischen Geschenken der Natur - dem fruchtbaren Boden, dem spielenden Licht und den
pragenden Mikroklima-Bedingungen, unter denen unsere Saaten gedeihen - gepragt wird.

Da wir der Nattirlichkeit und Reinheit unserer Produkte verpflichtet sind, kann jede Charge unserer Ole feine Geschmacksschattierungen
aufweisen, die ihre Herkunft widerspiegeln. Diese subtilen Nuancen sind Zeugnis der jahreszeitlichen Variationen und der einzigartigen
Wuchsbedingungen und verleihen unseren Olen eine exklusive Note - so wie ein guter Jahrgang bei edlen Weinen.

Mit jedem Tropfen unseres kaltgepressten Ols genieRen Sie daher nicht nur ein Produkt von héchster Qualitat, sondern auch die Geschichte
seiner Entstehung, eingebettet in die natiirliche Vielfalt und Schonheit. Erleben Sie mit uns die Besonderheit und den ehrlichen Geschmack
der Natur, die in jedem unserer Ole eingefangen ist.

Leinol

« wird goldgelb aus den Samen der Leinpflanze (Flachs) gewonnen

« bereichert viele Gerichte mit seinem leicht nussigen Geschmack

« unser Bio Leindl verfiigt Giber einen besonders hohen Omega-3-Fettsduregehalt bis zu 66 %
« enthélt viele hochwertige sekundare Pflanzenstoffe

« behalt nur schonend kaltgepresst seine wertvollen Inhaltstoffe
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e die5 Liter Gebinde werden im praktischen 5 Liter WeilRblech- Kanister mit AusgielRer geliefert.

Hinweis:

Beim Paketversand der diinnwandigen Olivendlkanister kann es in seltenen Fallen zu Stauchungen im Paket kommen. Die Kanister sind so
konzipiert, dass sie dennoch dicht bleiben und das enthaltene Ol keinen Schaden nimmt.
Alle unsere Olfreund Bio Ole werden als Lebensmittel besonders schonend gefertigt und verkauft.

Leindl hat ein Haltbarkeit von ca. 2 Monaten. Problemlos kann man Lein6l aber in der gelieferten Glasfasche, im Tiefkiihlschrank
aufbewahren und so die Haltbarkeit auf bis zu 12 Monate verliangern.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion 15 g
Brennwert kj 3700 kj Brennwert kj 555 kj
Brennwert kcal 900 kcal Brennwert kcal 135 kcal
Fett 100g Fett 15g
davon gesattigte 8¢g davon gesattigte lg
Fettsauren Fettsauren
Kohlenhydrate Og Kohlenhydrate 0g
davon Zucker O0g davon Zucker 0g
Eiweil 0g Eiweil} Og
Salz O0g Salz 0g

Zusatzliche Informationen

Das hier sind zusatzliche Informationen
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https://oelfreund.de/detail/517162780b61414f80bfb11f7c093ff0

