
Leinöl mild & nussig

Leinöl-Duo für Genießer: mild & nussig  zwei Charaktere, ein Paket. Perfekt zum Verschenken oder selbst Verwöhnen.

Beste Bio-Qualität aus kontrolliertem Anbau

Für dieses Set verwenden wir ausschließlich erntefrische Leinsaat aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Samen werden sorgfältig
ausgewählt, schonend gelagert.
So entsteht ein Leinöl-Duo, das Frische, Qualität und Authentizität in jeder Flasche vereint.

schonend kaltgepresst, naturbelassen & frisch

Beide Leinöle werden in kleinen Chargen schonend kaltgepresst  selbstverständlich nativ und ungefiltert, damit die wertvollen
Inhaltsstoffe bestmöglich erhalten bleiben.
Direkt nach der Pressung werden die Öle kühl gelagert anschließend lichtgeschützt abgefüllt. Diese besonders behutsame Verarbeitung
sorgt für:

eine feine, sortentypische Aromatik
eine angenehm milde bis nussige Geschmacksfülle
ein Höchstmaß an Frische und Qualität

 mild & nussig im harmonischen Doppel

In diesem Vorteils-Set erhalten Sie zwei unterschiedliche Leinöle, die sich geschmacklich ideal ergänzen:

Mildes Leinöl (500 ml)
Besonders sanft und zurückhaltend im Geschmack, ohne dominante Bitternoten. Ideal, wenn Sie ein feines, dezentes Leinöl
bevorzugen oder erst in die Welt der Leinöle einsteigen.

Nussiges Leinöl (500 ml) Geschmack in markanter, klar strukturierter Geschmack mit einer leicht an Nüsse erinnernden Herbe und
Bitternote. Perfekt für alle, die Leinöl bewusst als geschmacklichen Akzent einsetzen möchten.

So haben Sie immer die passende Variante zur Hand  je nachdem, ob es eher dezent oder aromatisch-nussig sein darf.

Besonders passend zu – vielseitig in der Alltagsküche

Mildes Leinöl passt hervorragend zu:

Müsli, Porridge und Joghurt
milden Quarkspeisen
leichten Salaten und Rohkost
Kartoffeln oder gegartem Gemüse, wenn der Geschmack nur zart unterstreichen soll

Nussiges Leinöl eignet sich ideal für:

Kartoffeln mit Quark – der Klassiker in „edel“
herzhafte Bowls und Salate
Getreidegerichte (Buchweizen, Hirse, Dinkel)
kräftigere Gemüsegerichte und Ofengemüse

Beide Öle sollten nicht hoch erhitzt, sondern vor allem kalt oder nach dem Garen zugegeben werden, damit Geschmack und Qualität voll
erhalten bleiben.

Besonderheit – zwei Charaktere, ein Preis: Geschenk- & Vorteilspaket

Dieses Set vereint zwei unterschiedliche Bio-Leinöle zu einem attraktiven Paket:

1 × Bio-Leinöl mild, 500 ml
1 × Bio-Leinöl nussig, 500 ml

Damit erhalten Sie zwei Flaschen zum Vorteilspreis – ideal:

als geschmackvolles Geschenk für Gesundheitsbewusste und Feinschmecker
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als Vorteilspack für den eigenen Haushalt
zum Vergleichen & Probieren: mild vs. nussig
um je nach Gericht immer das passende Leinöl griffbereit zu haben

Statt lange zu überlegen, welches Leinöl das richtige ist, bekommen Sie hier beide Varianten in einem Set – klar, praktisch und preislich
attraktiv.

Zusammenfassung – Ihr Bio-Leinöl-Set für Genuss & Abwechslung

Mit diesem Bundle erhalten Sie:

zwei hochwertige Bio-Leinöle (mild & nussig)
schonend kaltgepresst, nativ und naturbelassen
geschmackliche Vielfalt von sanft bis aromatisch-nussig
ein attraktives Vorteilspaket – ideal als Geschenk oder für den eigenen Vorrat

Ob Müsli, Salat, Kartoffeln mit Quark oder kreative Bowls – mit diesem Duo sind Sie für jeden Einsatz bestens gerüstet und können Leinöl in
seiner ganzen Vielfalt genießen. Zwei Geschmacksrichtungen, ein Paket, ein klarer Vorteil.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 3700 kj

Brennwert kcal 900 kcal

Fett 100 g

davon gesättigte
Fettsäuren

8 g

Kohlenhydrate 0 g

davon Zucker 0 g

Eiweiß 0 g

Salz 0 g

Unzubereitet pro Portion 15 g

Brennwert kj 555 kj

Brennwert kcal 135 kcal

Fett 15 g

davon gesättigte
Fettsäuren

1 g

Kohlenhydrate 0 g

davon Zucker 0 g

Eiweiß 0 g

Salz 0 g

Zusätzliche Informationen

Das hier sind zusätzliche Informationen
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