Auberginen BIO Aufstrich/ Paste

Tauchen Sie ein in die reichhaltige Seele Siziliens mit der exquisiten Bio-Auberginenpaste von CONVIVIA - ein Gaumenschmaus, der nicht nur
den Korper nahrt, sondern das Herz erwdrmt und die unvergleichliche Leidenschaft einer Insel widerspiegelt, die mit ihrer kulinarischen
Geschichte verzaubert.

Der Geist Siziliens, eingefangen in einem Glas CONVIVIA ist mehr als nur eine Marke; es ist eine Ode an die bezaubernden Hiigel des Atnas,
das Zuhause uralter Rezepte und der Wiege der echten, sizilianischen Kiiche. Geboren aus dem Wunsch, die Authentizitdt und den
unverfalschten Geschmack der heimischen Gastronomie zu teilen, steht CONVIVIA fiir die gelebte Herzlichkeit und die ansteckende
Geselligkeit der Sizilianer, die an langen Abendtafeln ihre Kochkiinste und die Liebe zum Essen teilen.

Erlesene Zutaten - Das Geschenk der sizilianischen Erde Die Bio-Auberginenpaste von CONVIVIA verkdrpert das pure Erbe Siziliens. Die
sonnengereiften Auberginen bilden mit ihrem Anteil von 67% das Herzstiick dieses kulinarischen Meisterwerks und werden, umgeben vom
mediterranen Meer, zu ihrer vollen Reife und geschmacklichen Perfektion gebracht. Die sorgsame Handarbeit erfahrener Landwirte
garantiert, dass nur das Beste dieses von Vulkanerde gendhrten Bodens den Weg in Ihre Kiiche findet.

Auserlesene Mischung authentischer Aromen Mit einem liebevoll zusammengestellten Bouquet aus 25% extra verginem Olivendl, frischem
Basilikum, einer Prise Rohrzucker, einem Schuss Weilweinessig und einem Hauch von Meersalz, unterstiitzt durch den einzigartigen
Geschmack von Mandeln, Petersilie, Knoblauch, Rosmarin und schwarzem Pfeffer - allesamt aus biologischem Anbau - ist die Bio-
Auberginenpaste von CONVIVIA eine Feier der eindrucksvollen Aromenpalette, die nur Sizilien bieten kann.

Handgefertigte Qualitdt - Ohne Kompromisse Auf Konservierungsstoffe verzichtet CONVIVIA vollstédndig, denn die Natiirlichkeit und Frische
der Zutaten sprechen fiir sich. Es ist die perfekte Harmonie zwischen ausgereiftem Gemiise und frisch gepresstem Olivendl, die diese
Auberginenpaste zu einem unverfalschten Stiick Sizilien macht - einer Insel, die fiir ihre Qualitdt, Einfachkeit und ehrwiirdige Tradition steht.

Eine Erinnerung an Sonntagsgerichte unter sizilianischer Sonne Jedes Glas CONVIVIA Bio-Auberginenpaste weckt Erinnerungen an familidre
Sonntagsessen, an denen ausgelassenes Geldchter, Warme und das Teilen kdstlicher Speisen das Lebensgefiihl pragten. Eine Kostprobe
dieser Paste ist wie eine Zeitreise an einen Tisch, an dem Oma mit stolzem Lacheln ihre kulinarischen Geheimnisse preisgab.

Ob als Brotaufstrich, verfeinerndes Element fiir Dressings und Saucen oder als geheimer Akzent in herzhaften Gerichten - lassen Sie sich von
der CONVIVIA Bio-Auberginenpaste inspirieren und bringen Sie ein Stlickchen sizilianischer Gliickseligkeit auf ihren Teller. Erleben Sie, wie
jeder Bissen die Geschichten und Aromen einer uralten Kultur aufleben ldsst und Ihren Gaumen mit der pursten Form des italienischen
Lebensgefiihls verfiihrt.

Die Herstellung der Auberginenpaste von CONVIVIA ist ein Prozess, der nicht nur Kochkunst und Sorgfalt benétigt, sondern auch tief in der
sizilianischen Esskultur verwurzelt ist. Hierbei geht es um mehr als nur das Zusammensetzen von Zutaten; es geht um die liebevolle
Ubertragung einer Lebensweise in ein kulinarisches Erzeugnis.

Auswahl der Zutaten: Die Herstellung beginnt mit der sorgféltigen Auswahl und Ernte der Auberginen, die auf den fruchtbaren Béden im
Schatten des Atnas angebaut werden. Diese Auberginen wachsen in einem Klima, das von der sizilianischen Sonne und dem umgebenden
Mittelmeer gepragt ist, was ihnen eine besondere Intensitat und SiiRe verleiht.

Verarbeitung: Die frisch geernteten Auberginen werden schnell verarbeitet, um die Frische und die Nahrstoffe zu bewahren. Sie werden
gewaschen, geschnitten und schonend gegart, um ihre natiirliche Textur und ihren vollen Geschmack zu erhalten. Das kann durch Rosten
oder Dampfen geschehen, je nach dem Rezept und der Tradition, die gefolgt wird.

Traditionelle Rezepte: Die Rezepte, die bei der Herstellung der Auberginenpaste Verwendung finden, stammen aus der familialen
sizilianischen Tradition und haben sich liber Generationen hinweg bewahrt. Die Zubereitungsweise und die Mischungsverhaltnisse werden
oft von GroReltern an ihre Enkel weitergegeben. Diese traditionellen Rezepte stellen die kulinarische Identitdt und das Erbe sicher, das
CONVIVIA in seinen Produkten bewahren mochte.

Zusammenfiihrung der Zutaten: Neben Auberginen flieRen extra vergines Olivendl, Basilikum, Rohrzucker, WeiBweinessig und eine
wohliiberlegte Auswahl an Krautern und Gewdirzen in die Paste ein. Mandeln fiigen eine nussige Note hinzu, wahren Petersilie, Knoblauch,
Rosmarin und schwarzer Pfeffer die Komplexitat der Aromen intensivieren.

Konservierung: Um die Authentizitdt und den Geschmack der Paste zu erhalten, setzt CONVIVIA auf natiirliche Konservierungsmethoden
wie das Einlegen in Olivendl, das als natiirlicher Konservierungsstoff fungiert. Dies ermdglicht es, auf kiinstliche Zuséatze zu verzichten.

Bio-Qualitat: Die Verwendung ausschlieBlich biologisch angebauter Zutaten ist ein Kernaspekt der besonderen Qualitdt der CONVIVIA Paste.
Dies bedeutet nicht nur einen Respekt gegeniiber der Umwelt, sondern sorgt auch fiir ein Produkt, das frei von Pestiziden und anderen
schadlichen Chemikalien ist.

Glutenfreimmdvegant Das Endergebnis ist eine Paste, die sowohl glutenfrei als auch vegan ist, was sie zu einem vielseitigen Lebensmittel
HRgeMt H4 V6 einer Vielzahl an Menschen genossen werden kann.

Finanzamt: Cottbus

Seite 1



Die Besonderheit der CONVIVIA Auberginenpaste liegt in der Verbindung von traditioneller sizilianischer Esskultur, handwerklichem Kénnen
und der bewussten Entscheidung fiir Bio-Anbau und natiirliche Zutaten. Sie ist nicht nur ein Stilick authentischer sizilianischer Kiiche,
sondern reflektiert gleichzeitig ein tief verwurzeltes Verstandnis von Qualitat und Nachhaltigkeit. In jeder Portion ist das Engagement fiir
Wohlgeschmack und Nahrstoffreichtum splirbar, bei gleichzeitiger Wahrung der natiirlichen Ressourcen und der Gesundheit der
Konsumenten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g Unzubereitet pro Portion5 g
Brennwert kj 1052,14 kj Brennwert kj 1052,14 kj
Brennwert kcal 255,38 kcal Brennwert kcal 255,38 kcal
Fett 25,718 g Fett 25,78 g
davon gesattigte 4,13g davon gesattigte 4,13g
Fettsauren Fettsauren
Kohlenhydrate 382¢g Kohlenhydrate 3,82¢g
davon Zucker 380¢g davon Zucker 3,80g
Eiweil lg Eiweil} lg
Salz 12¢g Salz 12¢g

Zusatzliche Informationen

Inhalt: Auberginen* (67%), extra vergine Olivendl* (25%), Basilikum*, Rohrzucker*,WeilRweinessig*, Meersalz, mandeln* (1%), Petersilie*,
Knoblauch*, Rosmarin*, schwarzer Pfeffer*.

*aus biologischem Anbau

Produkt kann Spuren von Sellerie und Niissen enthalten.

An einem trockenen, kiihlen und dunklen Ort aufbewahren & vor Licht und Warme schiitzen. In einem Temperaturbereich von 2-15 Grad
Celsius aufbewahren.
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